
Entrées
Foie gras maison et garnitures	 14,00 e

Sashimi de thon rôti aux épices 	 15,00 e

Ravioles de crustacés au consommé de légumes à la citronnelle	 13,00 e

Tartare de poissons blancs au foie gras 	 13,00 e

1/2 homard froid décortiqué garni de salade et mayonnaise 	 17,00 e

Plats
Blanc de faisan farci aux chicons, galette de pommes de terre     	 21,00 e

Ris de veau aux champignons des bois, déglacé au thym et porto	 27,00 e

Côte de biche rôtie au jus moutarde et groseilles et garnitures    	 21,00 e

Filet de turbotin poêlé aux girolles, 
meli-melo de gnocchis aux légumes    	 27,00 e

Homard belle vue (entier 400gr)    	 31,00 e

Huîtres sur demande par cageot ou demi-cageot

Trio de fromages selon marché 	 8,00 e

Desserts
Fondant au chocolat et crème brûlée    	 5,00 e

Tiramisu    	 5,00 e

Misérable    	 5,00 e

Mousse au chocolat    	 5,00 e

Moelleux au chocolat    	 5,00 e

Panacotta au lait d’amandes    	 6,00 e

Papillote de fruits de saison    	 6,00 e

Commandes au plus tard 48 heures à l’avance !
Enlèvements le jour même.

Il faut déjà y penser !

Nos suggestions à emporter pour vos 

fêtes de fin d’année (24 et 31 décembre)


